19.12.2016

Teerenpeli Panimo & Tislaamo oy

Prosessin kaaviokuvaus -'

1) Raaka-aineiden
varastointi- ja pullotus-

materiaalien vastaanotto

8) Wash still —-tislaus

—kuparipannu

9) Low wines —s&ilid

AN

—)

2) Raaka—aineiden
varastointi

— kuivaslilytys

7) Kayminen
-3 vrk

10) Spirit still —tislaus
—kuparipannu

—Foreshotit

-H&nnat

16) Kuluttajat

4=

/

15) Tuotteiden toimittaminer
asiakkaille
— omat ravintolat

- ulkopuoliset asiakkaat

Reklamaatiot




Viskin valmistus

3) Maskays 67°C, 45 min
- - mallas

— vesi

4) Vierteen
siivildinti

6) Vierteen hiivaus

am |, /1800 1

5) Vierteen
ia&hdytys (20°C)

11) Spirit —-sailio

- —keskileikkaus

-n. 72 -61 alc-%

12) Tynnyrdinti
-250 L, 200 L

-1251,100 L, 60 L

n 14) Laimentaminen ja

_ pullotus
-vesijohtovedella

13) Varastointi
-Viskivarastoissa
-Lampadtilan (n. 1-28°C) ja

kosteuden (n. 65%) seuranta







6.0

Panimo Teerenpeli

Prosessin kaaviokuvaus - Oluen valmist

1) Raaka—aineiden
vastaanotto

Linjastohuuhtelu n.

—luomuraaka—aineiden

erittely normaaleista

8) Vierteen
hiivaus

9) K&yminen
- padkayminen

- kellarikdyminen

2) Raaka—aineiden 3) Maskays

varastointi - mallas

— kylm8sailytys - vesi

— kuivas&ilytys — lisdaine

—luomuraaka—aineiden

s8ilyttédminen erilldan

7) Vierteen 6) Viertee:

jaahdytys selkiyttam
— whirlpoo

10) Jaahdytys 11) Suodat

- hiivan poisto - levysuod

15) Kuluttajat

14) Tuotteiden toimit
asiakkaille

— omat ravintolat

— ulkopuoliset asiakl

IReklamaatio I




tus/ luomuoluen valmistus

30 kg luomumaltaalla ennen luomumaskdysté

et

1inen

4) Vierteen
siivildinti

5) Vierteen
keitt&minen
— humalointi
- lis8aineet

us
atus

ttaminen

kaat

12) Astiointi
- keg 301
- pullo (0,751) /0,33 |

13) Varastointi
astioituna

- kylmdvarastointi

- varastointi huoneen
1&mmOsséd




6.2

Panimo Teerenpeli / Teerenpeli Yhtiét oy

Prosessin kaaviokuvaus - Siiderin valmi

1) Raaka—aineiden
vastaanotto

— kylm8kul jetus

8) Varastointi
astioituna

2) Raaka—aineiden
varastointi
- kylm8s&ilytys

3) Siideri:
sekoitus

- kylmdvarastointi
— varastointi huoneen
1AammOssé I

7) Astiointi
- keg 301

— omenameh
- vesi

— hiiva, 1

6) Suodatu
— levysuod

- pullo 0,751 / 0,33 1

9) Tuotteiden toimittaminen
asiakkaille
— omat ravintolat

- ulkopuoliset asiakkaat

- mehun ja
sddminen

10) Kuluttajat

IReklamaatio I




istus

pohjan 4) Kayminen

- alkuk&yminen
u - p&dkayminen
is8aineet
S 5) Jaahdytys
atus — hiivan poisto

. sokerin 1f-




6.3

Panimo Teerenpeli/ Teerenpeli Yhtiot oy

Prosessin kaaviokuvaus - Juomasekoitt

1) Raaka—aineiden
vastaanotto

2) Raaka—aineiden
varastointi

7) Kuluttajat

3) Juomans

mehu
alkoholi
vesi
sokeri

6) Tuotteiden toimitd

asiakkaille

— omat ravintolat

— ulkopuoliset asiakl

|Rek1amaatio |




usten valmistus

ekoitus 4) Astiointi
taminen 5) Varastointi
astioituna
- kylmdvarastointi
kaat




